
Demi Chef de Partie (m/w/d)

 Wir bieten dir die Bühne für deine Karriere! 
Das Mercure Hotel Frankfurt Airport Langen ist ein modernes 4-Sterne-Hotel und liegt zentral im Neurott 

Business Park in Frankfurt Langen, in der Nähe des Frankfurter Flughafen. Das Hotel verfügt über 205 
vollklimatisierte Zimmer, Lobbybar und Restaurant sowie 6 moderne Konferenzräume. 

Du liebst es, mit frischen Zutaten zu arbeiten, deine Ideen in der Küche einzubringen und dich ständig 
weiterzuentwickeln? Perfekt! Wir suchen genau dich – eine engagierte Persönlichkeit, die mit Leidenschaft und 

Kreativität unser Küchenteam bereichert.

Dein Profil

•	 Abgeschlossene 
Berufsausbildung als Koch/
Köchin

•	 Erste Berufserfahrung 
in einer vergleichbaren 
Position 

•	 Kreativität, Leidenschaft 
und Liebe zum Detail in der 
Speisenzubereitung

•	 Teamfähigkeit und eine 
strukturierte Arbeitsweise

•	 Kenntnisse in der 
Einhaltung von HACCP-
Richtlinien

Das bieten wir

•	 Wir sind ein TEAM
•	 Spannende , vielfältige Projekte
•	 Gestaltungsfreiraum
•	 Wertschätzender Umgang 
•	 Familiäre Atmosphäre
•	 Vergünstigungen bei  

Partnerunternehmen 
•	 Vergünstigungen bei 

Kulturangeboten
•	 Mitarbeiterevents & -vorteile
•	 unbefristetes Arbeitsverhältnis

Das erwartet dich

•	 Du unterstützt das Team bei der 
Zubereitung und Präsentation 
unserer Gerichte – mit einem 
Fokus auf Frische und Qualität

•	 Du übernimmst Verantwortung 
für deinen eigenen Posten in der 
Küche und bringst deine Ideen ein.

•	 Du kannst deiner Kreativität freien 
Lauf lassen und neue Gerichte und 
Menüs mitentwickeln

•	 Hygiene und Qualität sind bei uns 
genauso wichtig wie das perfekte 
Zusammenspiel im Team

Ich freue mich auf Deine Bewerbung! 
Wenn du dich in einem dieser Profile wiedererkennst und Teil unseres Teams werden möchtest, sende uns deine 

Bewerbungsunterlagen. Ich freue mich darauf dich kennenzulernen!

Marko Blaskovic, General Manager 
marko.blaskovic@accor.com 

TEL: +49 (0) 6103 972 0
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